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* traits de coupe au format exact de 289 x 1‘)6 mm

~J

INGREDIENTS : PATE DF CACAO 43 %, SUCRE 43 %, BEURRE DE CACAQ 9 %, MATIERE
GRASSE LAITIERE 4 %, EMULSIFIANT : LECITHINE DE SOJA, AROME NATUREL DE
VANILLE. TRAGES EVENTUELLES DE GLUTEN ET AUTRES FRUITS A COQUE
Valeurs nutritionnelles pour 100 g : 551 keal - 2307 kJ - Matiéres

y ; 9.2 - Glucides : 45,8 g dont

6,6 g dont acides gras satur

- Protéin - Sel: 0,01 g

e cacao :non UE, |
ACONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE : 06/2023 |
A CONSERVER DANS UN ENDROIT FROID ET SEC SANS ODEUR ENTRE 12 ET 18°C

SERVICE CONSOMMATEURS
‘14 AVENUE DU TER MAI - 91120 PALAISEAU - CONTACT@LPCCFR - 09 66 89 34 39
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¢ graphisme identique a la page 1 mais sans
la forme de découpe

en France
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INGREDIENTS : PATE DE CACAQ 43 %, SUCRE 43 %, BEURRE DE GACAQ 9 %, MATIERE
GRASSE LAITIERE 4 %%, EMULSIFIANT : LECITHINE DE SOJA, AROME NATUREL DE
VANILLE, TRAGES EVENTUELLES DE GLUTEN ET AUTRES FRUITS A COQUE

kS - Matiéres
SGlucides : 5,8 g dont

<

Valeurs nutritionnelles pour 100 g - 551 keal -

grasse g dont acides gras satu

sucr - Protéines : 5,1 g - Sel : 0,01

Origine feves de cacao : non UE,

A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE : 06/2023
A CONSERVER DANS UN ENDROIT FROID ET SEC SANS ODEUR ENTRE 12 ET 18°C

SERVICE CONSOMMATEURS
14 AVENUE DU TERMAI - 91120 PALAISEAU - CONTACT@LPCCFR - 09 66 89 34 39
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PAGE 3
o forme de découpe seule

Gabarit_CAbilles_Noir-vector.indd 3

24/08/2021 12:52




